Antipasti della T radizione

Taglicre della Suocere'?#77 12 (Per o2 Pax) € 19,00
[Due salumi a rotazione, (n Formaggio con marmellata, lingua con }Dagnetto (o vitello
tonnato secondo disponibilité), (In contorno di verdure, Pcperoni con bagna cauda,

frutta fresca o secca o cracker di semi)

Ghiottoncrie delle Suocere' 77712 (Pcr 20 §Pa><> € 29,00
[Antipasto tiPico alla Piemontcsc con selezione di | re salumi ar’cigianali delle Ns zone, due
contorni diverdure?, ]ingua con bagnctto] (o vitello tonnato secondo &isponibilité}
Pcperoni con bagna cauda®’ lcggcra e bis di FormaggV abbinati con marmc”ateiz, frutta

fresca o secca o cracker di semi).

Taglicre Novarese® < 14,00
[Salam dla clujé, Fic}eghina, / ola dolce e naturale]

Battuta al coltello ®
con crema pura di Nocciola (Gentile del Fiemonte |(GF (c.a. 1 505) € 12,00

Antipasti di Stagionc e specialité

CaPPe”accio divitello tonnato alla vecchia maniera,

julienne di sedano e carote con pane carasau o739 € 14,00

Catalana ricoPer’ca con battuto di Mazzancolle

con maionese al Peperoni gia”i e rossi *7 '° < 16,00

“Carpaccio Next (en”
Carpaccio di anguria in sale bilanciato spcziato

con crackers di quinoa e “caviale vegano” 1 C\/cgan) € 4,00

Pane'¢7-8 (Grissini fatti a mano, Servizio e Acqua € 3,00

LISTAALLERGENI
1-Glutine 5-Arachidi 9-Sedano i }-LuPini
2-(rostacei 6-Soia 1 0~Scnapc 14-Molluschi
3-( Jova 7-] atte e derivati 1 1-Semi di sesamo

4-Pesce 8- rutta secca ] Z~Sol{:iti



Primi FPiatti della T radizione e i Classici 2S5uocere

FPaniscia Novarese 77 '2 < 16,00
Agnolotti di brasato alla Piemontese 777 12 < 15,00
Ravioli delle Suocere '?7 < 15,00

[sﬁoglia dei ravioli con acquac farina, rosolati al burro e salam della Duja]
Riso Nerone Novarese

con Gamberoni sfumati al Fassito Ficmonte e Zo]a 2712 < 15,00
Primi Piatti di Stagionc e gli Stiziosi delle 2 Suocere

Spaghettone alla chitarra casereccio con cacio pepe

e battuto di cuor di ] onno Pirma gia”a e Polvere dilimone bruciato ' 7€ i 7,00

(hirasoli di sgoglia al dragonce”o ripicni di brasato &’ Anatra Piastrati

su crema di ciliegie spcziate e aria al Martini bianco ' 277 12 € 17,00

T ortelloni riPieni con melanzane alla Parmigiana, naPPati con salsa di Datterino fresco,

olio al basilico e spuma di Farmigiano 191z v € i 8,00

“chan (Gnocco” gnocchetti sardi con pesto di erbette, semi e avocado
con riccioli di carote confit al sesamo "' 2 < 15,00
(Possibi!itz‘a cjignocchi no g]utine)
H (Carnaroli (senza glutine) Riserva 12 mesi “«("ascina Rizzotti” € 16,00

+ “Risotto alla Ncrano” (_on crema di zucchine fritte ag!io e menta,

mantecato al caciocavallo Si]ano con lamelle di zucchina fritta, fiori di zucca 77 "2

+ “Risotto MclonA]c” (_on crema di melone Cantalupo, Polvere di capperi esiccati

e gemme di Peperoncino dolce gia”o erosso’’'?

NB Tuttele paste sono diNs Procluzionc Proclottc con farine intcgrali o non raffinate.
Senza conservanti ed addizionali chimici.

N.B. Tuttii Proclotti serviti sono di nostra Procluzionc, taluni Prodotti subiscono un processo di abbattimento di temperatura

per la conservazione, secondo le norme HACCF in vigore nella regione Ficmontc.



Secondi Fiatti Classici

(serviti con patate al forno)

Tagliata di Manzo Tricolore (soncino, grana e Pomodorini cilieginoy € 20,00
Tagliata di Manzo allo /ola e Nocciole del Fiemonte”? € 21,00
Tagliata al Pacon ( roccante Speziato Ficcante]2 < 22,00

Secondi Fiatti di Stagionc e gli Stiziosi delle 2 Suocere

(piatto complcto senza contorno aggiuntivo)

Pattuta al coltello di Manzarda, con prugne affumicate e rosmarino

Accompagnata con Germog!i di C rescione e stracciatella’ < 22,00

FPulled di Capoco”o suino awolto in pesca sciroPPata casereccia

e crumble di amarett’ S 19,00

Asado bovino cotto a bassa temperatura con crema di patate affumicate

e salsa Chimicurri di peperone rosso N < 2%,00

Ko”é di corxiglio farcito con olive taggiasche e ortica

con coulisse di Pomodorini gia”i confit < 2%,00

»w 16891011

“Scaloppata vcgctalc
Tagliata vegetale a base di lcgumi sPeziati con ci]iegie, germogli dirucola

e smcoglie dl Grana (opzione \/egana con croccante di (Gomasio) < 20,00

Rosa di Salmone marinato agli agrumi e barbabietola rossa

con cialda croccante di taPioca al nero di seppia * 2 2%,00
(ontorni [ xtra
Verdure del giorno € 4,00 Verdure Grigliate € 8,00
Dolci di Ns Produzionc
Do]ci della Nuora '?7¢ € 6,00

Sorbet’co artigiana!e al cucchiaio, gelateria Fua di Pernate € 5,00



Menu Degustazionc del | erritorio [min 2 Pcrsonc]

Tagliere Novarese
Battuta al coltello

Paniscia

Agnolotti
Menu Degustazione 25 [min 2 Pers.]

Ghiottonerie delle Suocere
Frimo (a scelta dalla carta)’

Sccondo (a scelta dalla carta)l

Nota 1

lpiatti possono essere scelti dallintera carta (5a|vo eccezioni).

| e portate scelte devono essere uguali perun minimo di Due Persone.

N.B.

Per “dcgustazionc” si intendono Porzioni ridotte n’sPctto a qucﬂc Prcvistc per la

scelta del singolo Piatto.



