Antipasti della T radizione

Ghiottonerie delle Suocere'?F77 12 Porzionc singola € 19,00

da 2 porzioni in su € 14,00/Porz
[Antipasto tiPico alla Piemontcse con selezione di salumi artigianali delle Ns zone, contorni
diverdure?, hngua con bagnctto' * Pcpcroni con bagna cauda®’ ]cggcra e bis di FormaggV
abbinati con marmellate '2].

[Contornie marmellate sono di Ns Procluzione]

Tagliere Novarese?® € i%,00
[Salam d'la c{ujé) f:i&eghina, / ola dolce e naturale] (glutan free)

Battuta al coltello ®

con crema pura di Nocciola (entile del FPiemonte |(GF (c.a. i 505) < 12,00
(glutan Frec)

Antipasti di Stagionc e specialité
Vitello tonnato alla vecchia maniera 277 < 1%,00

Filetto di salmone marinato al pepe rosa con nido di agretti cottiin chbt con olio a”’ag]io

serviti con Finger lime e salsa al sesamo®™?¢° ! < 15,00

“Caciot‘ca” di IuPini al limone e curcuma con caPonatina estiva di verdure e frutta

con cracker di quinoa — € 14,00

(vegan)

Pane'¢7-% (Grissini fatti a mano, Servizio e Acqua € 3,00

LISTAALLERGENI
1-Glutine 5~Arac|1icli 9-Sedano 1 §~LuPini
Z‘Crostacci 6-Soia ] O~5cnaPc 1 +~Mouu5c[1i
3-( Jova 7-1 atte e derivati 1 1-Semi di sesamo

4-Pesce 8-frutta secca 12-Solfiti



Primi FPiatti della T radizione e i Classici 25uocere

Paniscia Novarese” 7 '? € 16,00
Agnolotti di brasato alla Fiemon‘cesei 27912 € 14,00
Ravioii delle Suocere' 7 < 14,00

[spoglia dei ravioli con acquae Farina, rosolati al burro e salam della Duja]
Kiso Nerone Novarese

con (3amberoni sfumati al Passito Piemonte e /ola?’ ' € 15,00
Primi Piatti di Stagione e gli Stiziosi delle 2 Suocere

Flin riPieni al coniglio alla ligurc, su crema di carote alla curcuma e Finocchietto,

cialdina di olive taggiaschc e Pino]i tostati' 77 % € 17,00

Omaggio a “suocera” (_JA

Bigoli trafilati al bronzo saltati con pane burro e acciughe,

con gocce di crema a”’aglio arrostito al latte ¢ Po]vere di Pcperoncino‘ %7
€ 1%,00
Gnocchetti di Po]cnta saltati con ragu Primavera
con gocce di curry verde e latte di cocco’ * C\/egan) € (56

Il Carnaroli (senza glutine) Riserva 12 mesi “«(Cascina Rizzotti” € 16,00

* Risotto con crema di asParagi, asParagi croccanti al sesamo
e tartufo nero estivo sott’olio 77 ' '
4+ Risotto con crema di Frago]e al moscato,

crema di Pecorino e gocce di Pesto dimenta 7?2

NB T utte le Paste sono di Ns Produzionc Prodot‘cc con farine integrali o non raffinate.

Senza conservanti ed addizionali chimici.

Pane'¢78'2 (Grissini fatti a mano, Servizio e Acqua € 3,00



Secondi Fiatti Classici

(serviti con patate alforno)

Tagliata di Manzo Trico]ore (soncino, granae Pomodorini cilieginoy € i 9,00
Tagliata di Manzo allo /ola e Nocciole del Fiemonte” 8 € 20,00
Tag!iata al Pacon (_roccante Speziato Piccante'” < 21,00

Pattuta al coltello di Angus

con asParagi zabajone salato’” ' < 21,00

Secondi Fiatti di Stagione e gli Stiziosi delle 2 Suocere

(Piatto completo senza contorno aggiuntivo)

Coppa di maialino da latte cotta a bassa temperatura, panata con carbone vegetale
servita con pere marinate al PCPC] 'S € 20,00
Ro”é di conig!io disossato ripieno con Pomodori secchie timo
servito con Peperoni alle tre maniere” '? < 24,00

Filetto di baccala bardato con zucchine

su crema di Pise”o allamenta e panna acida®’ < 22,00
Tatakg di tofu sPeziatO con salsa di miso con verdurine croccantine®®? '€ 15,00
(vcgan)
Contorni [ xtra
Verdure del giorno € 4,00 Verdure Grigliate € 8,00

Dolci di Ns Proc]uzione
Dolci della Nuora ' 778 € 5,00,/ € 6,00
Sorbet’co artigianale al cucchiaio, ge!ateria FPua di Pernate € 5,00

N B T uttii Prodotti serviti sono di nostra Produzionc, taluni Prodotti subiscono un processo di abbattimento di

temperatura per la conservazione, secondo le norme HACCF in vigore nella regjone Ficmontc.



Menu Degustazionc del | erritorio [min 2 Pcrsonc]

Tagliere Novarese
Battuta al coltello

Faniscia

Agnolotti

Mentu Degustazione 25 (min 2 Pers.]

(Ghiottonerie delle Suocere
FPrimo (a scelta dalla carta)’

Secondo (a scelta dalla carta)l

Nota ]

| Piatti possono essere scelti dallintera carta (salvo eccezioni).

| e portate scelte devono essere ugua‘i perun minimo di Due Fcrsonc.

N.D.

Per “degustazione?” si intendono Porzioni ridotte rispétto a quc"c previste per la

scelta del singolo Piatl:o.



