[Hostaria
| a] ocanda delle Due Suocere

MENCP per GRUFT]

Vi ringraziamo per averci dato onore di Poter organizzare il \/s evento, una
cena tra amici, una cresima, un battesimo, un anniversario o quar\t’altro €ss0
sia & sicuramente per \Voi un momento imPor’cante,
ma lo & anche per Noi, cercando di creare al mcglio tutto il Companatico
intorno al Vs evento.

Per questo motivo cercheremo di metter\i a c!is[:)osizionc tutta la Ns
esperienza & Propessiona]ité Pergarantire al meg]io la buona riuscita del Vs

evento, rendendolo unico e sl:)ecia]e.

Ricordatevi che Proponiamo una cucina territoriale prettamente di terra, con
aggiunta del pesce di lago, nel Perioclo estivo.
I~ ventuali richieste di Pictanzc di pesce di mare, | artufo bianco o nero,

FPorcini in stagione pOssOno farvariare Prezzi e condizioni.

Ora a Voila scelta......



| e Due 5uocere Vi propongono:

ANTIFPASTODELLE CASA

+* Antipasto tiPico alla Piemontese con:
Selezione accurata di salumi e Formaggi da Produzione ar’cigianalc con Provcnicnza totalmente
Frovinciale S Regionalc accomPagnati con composte di stagione di Ns Produzione. Lingua con
bagnetto o vitello tonnato (secondo produzionc) e Pcperoni con bagna cauda lcggera, contorni di
verdurine di stagione in giarc{inicra o altro.
o Opzione N EIRES AT + € 6,OO/Pa><
@) Aggiunta del tag]iere novarese (salam d'la duja, Ficlcghina,gorgonzo]a dolce e Piccantc)

O Pattuta di Angus con crema di nocciole e nocciole

+ PRIMITIATT]

o0 SeceltatraiRisotti tradizionali e di stagione.

o [eNs paste sono tutte con farine integra]i non raffinate. l riPicni, le creme e quant’a]’cro
compongano i Pia’c’ci s0no sottoPosti a Pastorizzazione a bassa temperatura o abbattimento
contro”ato, questo per conservarli SENZA aggiunta di sostanze chimiche e altre agenti

conservanti.

SECONDITIATTI

O Scclta tra Piatti tradizionali o di stagione.

0 Senviti con contorno di patate o verdure.

+ BDEVANDE
Comprende:

o Acqua e servizio, \ino sfuso della casa (in quantita razionale),Caffe
o Amaro (limoncino o Amaro delle | _anghe, grappa della casa)

NON Comprende:
o Digestivi nazionali ed esteri (€ 4,00)

o Distillati nazionali (graPPe sPeciali) ed esteri (Whgsk& Rhum, Gin) (€ 4,50-€9,50)



+ DEOSERT
Sce!ta tra i dolci di Ns Produzione o sorbetto artigianale
T orta [~ vento di Ns FProduzione:
Prezzi torte al K g da € 32,00 a € 36,00 (secondo la tipologia>
Prezzi torte al K g da € 36,00 a € 40,00 (secondo la tipologia, SENZAGL UTINE)

Fasticceria (_onvenzionate:

o) Nel caso Proponiamo torte Proclotte da Pasticcerie a Noi convenzionate.

Prezzi torte al K g da € 40,00/46,00

da \ostra Pasticceria

Fossibi]ité di portare la \/s torta evento Prodotta dalla Pas’cicceria di Fiducia, Provvista di
documento di acquis’co per definire la tracciabilita dei Prodotti.

Prezzo tadlio torta:

o Gratuito nel caso di ordinazione di bottig]ie di sPumantc o altro per

accompagnare la torta

e € 1,00/ paxnel caso contrario

e € 1,00/paxservizio bicchiere per bottiglie portate da Voi

NOTABENE:

NON ¢ possibile servire dolci, torte o quant’altro da produzione casalinga, ovvero prodottiin luoghi in
cui non sia presente un processo di controllo [JCCF secondo le norme vigenti descritte dal:
DLGS N.155/1997, poi abrogato e sostituito dal D.]_(35. N. 193,/2007 da attuazione del
regolamento [Curopeo CIE N.852/2004

INTOLLERANZE ALIMENTARKI
EREGIMIDIETETICIDIVERSIDALLONNIVORO

(Chiediamo gentilmente di Porci albattenzione di eventuali persone soggette ad intolleranze alimentari o
a”ergie di qualsiasigcncre e natura, cosi da permettere la Preparazionc dei Piatti in maniera tale da non
recare Problcmaticlﬂc alle persone affette da teli Pato]ogic. Fossibilité di creare dei menu spcchcici.

Fer le persone che seguono dei regimi dietetici differenti da quc”o onnivoro, vi & la Possibilité di creare
dei menu ad hoc, anche differenti da que“o scelto per Pintero gruppo, scguendo le spechcid—le

indicazioni della persona interessata.



MENU BAMBINI

Gencralmente la scelta Peri Piu Piccolo risulta essere difficoltosa Programmar]a a Priori per questo
motivo che Prc?eriamo lasciare a | oro, 0 ai Propri genitori, la scelta dei vari Piat’ci al momento del pasto.
Qpes’co, secondo Noi, evita inutili sprechi sia di cibo che di denaro.

Feri bambini Piu grandi oragazzie sempre Possibi(e di sceg]iere il “ment adulto” con i medesimi Prezzi.

Di seguito riPortiamo i Prczzi dei Piat’ci per il “menc bambini”

Servizio e acqua € 3,00
A}C{:ettato <cotto, cruclo, salame) € 8,00
Vitello tonnato € 10,00
Primi Piatti di pasta (pomodoro, ragt, pesto etc) € 8,00
pastain bianco € 4,00

Kisotti scmplici (zagerano, al Parmigiano, al ragu etc) € 12,00
Secondi Piatti con patate alforno o verdure (carne ai ferri, cotoletta, caprese etc) € 13,00

Fossibilité di scelta di Piatti alla carta. Vedi Prezzi in menu alla carta

RIEFILOGO MENCP

1. ANTIPASTO—PRIMO—SECONDO &£scLuso ViNo (CoN Acqua E copErTo) € 40,00

3. ANTIPASTO—PRIMO—SECONDO—BEVANDE—DOLCE € 49,00

5. ANTIPASTO—BIS PRIMO—BEVANDE € 41,00°

7. ANTIPASTO—BIS PRIMO—SECONDO--BEVANDE—DOLCE € 52,00°

NOTABENE

LA SCELTA DEI PIATTI VERRA’ CONCORDATA DIRETTAMENTE
TRA LE NS PROPOSTE DEL PERIODO.
PER GRUPPI NUMEROSI POSSIAMO DEFINIRE
LA SCELTA TRA 2 PRIMI E 2 SECONDI.

Fer Pranzi O cene in giorni con apertura straordinaria del locale

(ex domenica o giorni di chiusura) verra considerato un costo aggiuntivo

di€ Z,OO/Pax (adulti o bambini). *



SERVIZIEXTRA

Nelleventualita desideriate altri tiPi di servizi, quali Fotografo, Fiori, animatrici, Pa”oncini o quant’altro
possa essere utile per comP]etare il Vs evento saremmo lieti di aiutar\i ed eventualmente ProPor\/i abili

Proxcessionisti nel loro settore.

FPer qua]siasi richiesta, in formazione, modifiche o Personalizzazioni non esitate a

contattarci, siamo sempre a /g disposizionc.

Ce” o Whatsapp 551-6747812
e-Mai]

info@locandaduesuocere.it

Seguici su:
I"acebook @lalocandadelleduesuocere ]nstagram

#locandalsuocere



